
                                                                                                                          DICIEMBRE DE 2011  

 
 

 
La Comisión Directiva de AS.HO.GA. convocó a empresarios hoteleros y 
gastronómicos a participar de la reunión para debatir sobre el pedido 
del 35% de Plus de Temporada solicitado por UTHGRA.   
Es importante recordar que desde el mes de mayo los miembros de 
Comisión Directiva de AS.HO.GA. mantuvieron reiteradas reuniones con 
el Secretario General de UTHGRA, Sr. Jesús María Carrrasco, en las 
cuales se informó que el sector hotelero gastronómico no estaba en 
condiciones de cumplir con el pedido. A pesar de que la entidad 
empresarial manifestó su interés por desarrollar las negociaciones con 

el mayor consenso posible sin alcanzar niveles altos de conflicto, las relaciones entre UTHGRA y 
AS.HO.GA. se rompieron.  
Por esta razón se reunió a los empresarios del sector con el objetivo de tomar una posición acorde con 
la realidad de la actividad, para lo cual se contó con la presencia del Dr. Francisco Costa, Vicepresidente 
y Responsable del Departamento de Relaciones Laborales de FEHGRA, y Asesores Legales de dicha 
Federación quienes brindaron asesoramiento integral al respecto. 
Allí se resolvió manifestar la negativa a la solicitud de un 35% de incremento en los salarios de los 
meses de enero, febrero y julio en concepto de Plus de Temporada, quedando de este modo 
suspendidas las negociaciones con el Sindicato de UTHGRA.  
 
 

 
Nos sumamos a la cruzada solidaria "PAPÁ NOEL SOMOS TODOS" 
organizada por tercer año consecutivo por la Agrupación Por Villa 
Carlos Paz y Next Televisión. La misma tiene como objetivo reunir 
juguetes para ser entregados a niños de comedores y merenderos 
de nuestra ciudad. Desde nuestra entidad se abrió el espacio para 
que quienes quisieran colaborar pudieran alcanzar sus donaciones a 
nuestra sede.  
Como todos los años participamos de este evento solidario que se 
realizó el domingo 18 de diciembre en Buenos Aires esq Paraná, allí 
llevamos las donaciones recibidas en nuestra entidad y los juguetes 
que aportó AS.HO.GA. en nombre de todos sus socios.  

 
 
 
 
 
 

AS.HO.GA. REUNIÓ A EMPRESARIOS PARA DEBATIR SOBRE EL 35% DE UTHGRA 

COLABORAMOS CON “PAPÁ NOEL SOMOS TODOS” 



 
El domingo 18 se realizó en las instalaciones de la 
Disco Zebra de Villa Carlos Paz la segunda edición 
de la Fiesta Provincial "Día de la Hotelería y la 
Gastronomía" organizada por AS.HO.GA. Como 
todos los años la entidad que representa al sector 
agasaja a sus socios, autoridades provinciales y 
municipales y colaboradores en general. Este año 
alrededor de 500 personas que disfrutaron de un 
exquisito ágape brindado por las más prestigiosas 
empresas de alimentos, bebidas y proveedores 
del sector.  
En esta oportunidad la Familia Testi abrió las 
puertas de su establecimiento brindando un 

marco de gran nivel con una excelente calidad de atención a la tradicional celebración de AS.HO.GA. 
Asimismo es importante destacar que la amplitud sus instalaciones y la cálida noche ofrecieron a los 
asistentes la posibilidad de optar entre los espacios al aire libre o cerrados. Por otra parte, la selección 
musical brindó al evento una ambientación acorde que como broche de oro tuvo la presentación del 
Showman "Peky". 
A esta importante ocasión asistieron importantes autoridades como por ejemplo: Sr. Intendente de Villa 
Carlos Paz, Esteban Avilés; el Legislador Provincial por Punilla, Marcos Sestopal; la Sra. Intendenta de 
San Antonio de Arredondo, Patricia Cicerone; el Sr. Presidente del Concejo de Representantes de Villa 
Carlos, Walter Gispert; el Concejal local, Sr. Norberto Luraschi, y el Concejal de San Antonio de 
Arredondo, Sr. Santiago Nuñez; el Secretario de Turismo, Sr. Oscar Antonio; los Directores de CAPTUR, 
Jorge Fernandez Campón y Darío Ramato; el Vicepresidente de la Cámara de Turismo de la Provincia de 
Córdoba, Sr. Gustavo Pflejer; el Coordinador de Región Centro de FEHGRA, Sr. Carlos Tremsal; 
autoridades de entidades intermedias, entre otros. 
En nombre de la Comisión Directiva y en compañía de ella expresó unas palabras el Vicepresidente a 
cargo de Presidencia, Ing. Fernando Cotti. En su alocución manifestó el importante 
crecimiento en el último año de la masa societaria de AS.HO.GA. y el incremento de representación en 
las entidades donde se toman gran parte de las decisiones relacionadas con el sector, como por 
ejemplo: FEHGRA, la Cámara de Turismo de la Provincia de Córdoba, Agencia Córdoba Turismo y desde 
la semana pasada en el Gobierno Municipal a través de la designación del Presidente de AS.HO.GA., 
Hugo Marconi, como Director de Eventos Deportivos. Además expresó el profundo agradecimiento a las 
autoridades presentes por acompañar a la 
institución y sobre todo a los sponsors que 
hicieron posible la fiesta mediante su aporte. Acto 
seguido el Ing. Cotti invitó a Hugo Marconi a 
decir unas palabras, quien destacó la importancia 
que ha tenido el equipo de trabajo de Comisión 
Directiva para el crecimiento de la entidad y su 
orgullo por haber sido convocado por el actual 
Intendente. Al concluir Marconi, subió al 
escenario el Sr. Intendente Esteban Avilés 
seguido del Legislador Provincial por Punilla 
Marcos  Sestopal quienes coincidieron que es 
muy valorable la tarea que lleva adelante 
AS.HO.GA. y se pusieron a disposición para 
dialogar y realizar aportes desde sus puestos. 
Hacemos propicia la ocasión para agradecer el invaluable aporte de las siguientes instituciones y 
empresas para la realización de dicha fiesta: Agencia Córdoba Turismo; CAPTUR; Almacén Mayorista 
MAKRO; Heladería Trivento; Junior B; Regalería Dulces Sueños; Loza Electricidad; Distribuidora Carlos 
Paz con las marcas Campo Austral, Quesos Lactear y Maní King; Café Cabrales; Servicios Integrales 
control de plagas; Servicios Turísticos Adrián de las Sierras; SR Salud; Clean World Amenites; Libertad 

2° FIESTA PROVINCIAL "DÍA DE LA HOTELERÍA Y LA GASTRONOMÍA" 



Hogar; Complejo Recreativo Pekos; Pizza 12; 
Genesio Hogar; Colchones A Dormir; Pepsi Cola; 
Marfil y Granate Modas; Lácteos y Quesos Ilolay; 
Servicios Turísticos Colo Tur; Pastas Frescas La 
Quinta; Pizza Ranch; GIE Equipamiento 
Gastronómico; Estilo Sanitarios; Iridex 
Sándwiches y Tartas Dulces; Carnes de Calidad 
"La culpa o es del chancho"; Restaurante "Los 
Abuelos"; SOMALE S.A. El Campanario; 
Champagne Los Haroldos; Chopp "Cassaro"; 
SAHADE Línea Integral de blanco para la 
hotelería; Lavadero Industrial "Los Chicos"; 
Hielos Polín y Florería Colores.  

 
  

 
Con el propósito de contribuir a la solución de la problemática que 
representa para nuestra región la escasez del agua, acercamos 
nuestros socios la propuesta del Equipo de Investigación 
Multidisciplinario a cargo de la Dra. Alejandra Bustamante, que 
trabaja en pos de la remediación del Lago San Roque y está 
conformado por importantes instituciones a nivel nacional y 
provincial, a saber: INA (Instituto Nacional del Agua), UCC 
(Universidad Católica de Córdoba), UNC (Universidad Nacional de 
Córdoba), Secretaria de Ambiente de la Provincia de Córdoba, 
Divisiones del Ejército y Aeronáutica, Municipalidades locales y 

AS.HO.GA. 
En el marco de dicha agrupación, el equipo de Investigación Biodiscos de la Facultad de Ciencias 
Químicas de la Universidad Católica de Córdoba a cargo de la Prof. Adriana Welter, diseñaron un 
novedoso sistema para el tratamiento de líquidos cloacales  que permite realizar una remediación 
biológica, no convencional, a los efluentes generados por una comunidad tipo.  
Se trata de un módulo compacto utilizado como prototipo a escala real que incorpora las tres etapas 
básicas de una planta de tratamiento; finalizado el proceso se obtiene agua reutilizable para riego de 
parques y jardines. El objetivo es tratar el líquido contaminado, en una primera instancia y reutilizarlo 
posteriormente evitando gastos innecesarios de agua potable que actualmente se utiliza para el riego 
ornamental.  
Este prototipo estuvo instalado y funcionando durante más de un año en Campus de la UCC obteniendo 
resultados que superan la eficiencia exigida por la norma provincial. Por lo anteriormente dicho, el 
propósito del Equipo Interdisciplinario es investigar los resultados que se esperarían en la cuenca del 
Lago San Roque, si aplicáramos esta tecnología en aquellos predios donde el acceso a la red cloacal no 
se ha concretado. Esto permitirá en el corto plazo evaluar los reales impactos que tiene la mejora del 
tratamiento cloacal sobre el ambiente vivo del lago.  
De este modo se ofreció este sistema a los establecimientos que deseen colaborar permitiendo la 
instalación del prototipo como "caso de estudio". Este ofrecimiento se realiza SIN COSTO ALGUNO DE 
INSTALACIÓN NI MANTENIMIENTO, aliviando las descargas a cloacas o pozos negros reduciendo el 
consumo de agua potable y generando un evidente beneficio económico  y ecológico para nuestra 
región.  
  

 
 
 

PROPUESTA DE TRATAMIENTO DE LÍQUIDOS CLOACALES SIN COSTO 



A raíz de la solicitud de licencia por parte del Presidente de nuestra entidad, Sr. Hugo Marconi, debido a 
su nombramiento como Director de Eventos Deportivos de la Municipalidad de Villa Carlos Paz. En 
adelante estará a cargo de dicha función el Vicepresidente, Ing. Fernando Cotti. 
Asimismo se comunicó que por esta modificación en el Directorio de CAPTUR había quedado vacante el 
puesto de Director de Eventos, para el cual fuera designado posteriormente el Sr. Luis Pastene, 
Secretario de AS.HO.GA., y como Director Suplente el Arq. Alberto Esrequis, miembro de Comisión 
Revisora. 
 
 

 
Como cada mes le damos la bienvenida a quienes se suman a nuestra gran familia y comienzan a 
disfrutar de los beneficios de formar parte de AS.HO.GA. En esta oportunidad queremos recibir 
cálidamente a:   
 

Gabriel Oscar STORINO de Hotel "LOS CERROS"  

Mario Eduardo TESTI  de Confitería Resto "ZEBRA"  

Jair Oscar MUÑOZ de Hostería "LIHUEL"  

Luis Enrique PAGHINI de Rotisería Bar "LA COCINA"  
 
Nuevamente le damos la bienvenida! 
 
 
 
 
 
 
 
 

CAMBIOS EN COMISIÓN DIRECTIVA Y CAPTUR 

BIENVENIDA A LOS NUEVOS SOCIOS  


